
 

Pour vos repas : en chambre ou en salle 
Plateau repas servis en chambre/en salle sur commande à la réception jusqu’à 21h30  

 Meal tray served in your room on order at reception until 9 :30pm 
 

Snacks/entrées : Plats individuels surgelés / Frozen individual dishes 
 
 
 
 

 
 

❖ Pizza aux 4 fromages - Pizza with 4 cheeses - 200g        5, 50 € 
❖ Pizza jambon champignons - Pizza with ham and mushrooms - 200g     5, 50 € 
❖ Clafoutis tomates, fromages de chèvre et brebis - Clafoutis tomato goat and sheep cheese - 150g             5, 50 € 

 

Salades en bocaux : Recettes artisanales sans colorants ni conservateurs ajoutés, servis en bocaux  

 Traditional recipes with no added colorants and preservatives, served in glass jars 
 

❖ Salade Gourmande - Quinoa, Boulgour et petits légumes                 12, 00 € 
 

Soupes : Plats individuels surgelés / Frozen individual dishes 
 

❖ Soupe au Pistou - Pistou soup           5,50 € 
❖ Soupe Bio Courgette Carotte Poireaux Oignons – Bio Soup Zucchini, Carrot, Leek, Onion                                   5,50 € 
❖ Soupe Butternut, Lentille Corail, Citron Vert, Coriandre - Butternut, red lentil, lime and coriander Soup  5,50 €  
❖ Soupe Bio Butternut, Potiron, Crème, Ciboulette - Butternut, Pumpkin, Cream, and Chive Bio Soup            5,50 €           

    

Les bocaux – Plats mijotés : Recettes artisanales sans colorants ni conservateurs ajoutés, servis en  
Bocaux 380 gr / Traditional recipes with no added colorants and preservatives, served in glass jars 380 gr 
Fabriqués en France : recettes du terroir réalisées par le Maître Artisan Philippe Boucquez 

avec le Chef partenaire Michel Grobon (ancien Chef à la Maison Blanche)  
 
 

❖ Pates farcies Ricotta Épinards, sauce tomate – Pasta with ricotta, spinach, and tomato sauce                         12,00 € 

❖ Tartiflette au Reblochon AOP – Tartiflette with Reblochon AOP cheese               14,00 €  

❖ Bœuf bourguignon et pommes de terre Grenaille - Beef Bourguignon and young Potatoes                            14,00 € 
❖ Paëlla aux fruits de mer et Merguez – Seafood paella and Merguez sausage                 12,00 € 
❖ Saucisse de Morteau et ses Lentilles – Morteau Sausage and its lentils                  14,00 € 

❖ Parmentier de canard confit – Duck Confit Parmentier                   12,00 € 
❖ Blanquette de volaille et riz de Camargue – Chicken stew with Camargue rice                 12,00 € 

❖ Tajine Végétal - Veggie Tajine          12,00 € 
❖ Gnocchis façon provençale à l’ail des ours veggie – Provençal-style gnocchi with wild garlic veggie 12,00 € 
❖ Moules à la crème, Vin blanc et fondue de poireaux - Mussels in cream sauce white wine and leek fondue 12,00 € 
❖ New Potée Picarde -  Picardie Stew          14,00 € 
❖ Pavé de saumon et écrasé de pommes de terre - Salmon steak and mashed potatoes   14,00 € 
❖ Cassoulet aux manchons canard confis – Cassoulet with confit duck legs     14,00 € 

Desserts : 
 

❖ Crumble aux fruits rouges - Forest fruits crumble - 150g       4,60 € 
❖ Crumble poire chocolat - Apple and chocolate crumble - 150g      4,60 € 
❖ Crumble mangue passion  - Mango and passion fruit crumble - 150g     4,60 € 
❖ Crumble aux pommes - Apple crumble - 150g        4,60 € 
❖ Canelés de Bordeaux -120g          6,50 € 
❖ Baba au rhum -120g            6,50 € 
❖ Moelleux au chocolat – Chocolate cake         5,00 € 
❖ Tartelette aux noix de pécan - Pecan pie         4,80 € 
❖ Hägen Dazs vanille noix de macadamia - Hägen Dazs ice cream Vanilla macadamia nut - 100ml 4,00 € 
❖ Yaourt aux fruits ou nature – Fruit yoghurt or natural yoghurt      2,00 €  
❖ Fruit frais (selon saison) - Fresh fruit (depending in the season)       1,50 €  

 

 
 



Nos boissons 
 

Boissons fraîches : 
 

❖ Coca Cola/ Coco Cola Zero 50 cl 2,20 € 

❖ Schweppes Agrumes 33 cl 1,70 € 

❖ Orangina  50 cl 2,20 € 

❖ Minute maid Multifruit 33 cl 1,70 € 

❖ Seven Up Mojito 33 cl 1,70 € 

❖ San Pellegrino Melograno Arancia 33 cl 1.70 € 

❖ Évian  50 cl / 1,5 l 1,70 € / 2,70 €  

❖ San Pellegrino 50 cl / 1, l 2,20 € / 2,80 € 

 

Vins et Champagne: 
 

❖ Rouge,CôtesduRhôneVillage14.5° Verre / 25 cl / 50 cl 3,30 € / 5, 50 € / 9,50 € 

❖ Blanc,ChardonnayPaysD’Oc12.5° Verre / 25 cl / 50 cl 3,30 € / 5, 50 € / 9,50 € 

❖ Rosé, Côtes de Provence 13° Verre / 25 cl / 50 cl  3,30 € / 5, 50 € / 9,50 € 

❖ Champagne, NicolasFeuillatte12° 75 cl 35,00 € 
 

 

Bières en bouteille : 
 

❖ Grimbergen 6.7° 25 cl 2,80 €  

❖ Pietra 6° 33 cl 4,00 € 

❖ Heineken 5° 
 

❖ Super Dry Asahi 5° 

25 cl 
 

33 cl 

2,80 € 
 

4,00 € 

❖ Guinness Foreign Extra 7.5° 33 cl 
 

4,20 € 

Boissons chaudes : 
 

❖ Expresso   1,50 €  
❖ Double expresso  2,50 € 

❖ Grand café  2,00 € 

❖ Café au lait  2,00 € 

❖ Cappuccino  2,00 € 

❖ Chocolat chaud  2,00 € 

❖ Thé noir, vert, vert menthe, Earl Grey, citron  2,00 € 

❖ Infusion Camomille, Menthe Verveine  2,00 € 

 


